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LUNDI Mar MARDI Mar MERCREDI Avi JEUDI Avi VENDREDI Avr
Coleslaw Bio Crépe au fromage Haricots verts au mais Chou rouge Bio vinaigrette CEufs durs mayonnaise
Oeuf, Moutarde Lait, Blé / Gluten, Oeuf Sulfites, Moutarde Oeuf, Sulfites, Moutarde
Colombo de porc 1! Blé a la cantonaise Ve Pilon de poulet basquaise Pavé de colin a la portugaise h& Sauté d'agneau Marengo
Blé / Gluten, Moutarde Blé / Gluten, Céleri, Soja Blé / Gluten, Sulfites Lait, Blé / Gluten, Poisson, Blé / Gluten
Sulfites
Brunoise de légumes Semoule et carottes Bio Riz Bio pilaf Poélée de légumes champétre
et pommes de terre Blé / Gluten Sulfites
Céleri
Emmental Bio Brie Bio Vache qui rit Bio Yaourt a la fraise Bio Q Cro(te noire
Lait Lait Lait Lait Lait
Beignet chocolat noisette Pomme bicolore Bio Purée pommes péches @) Corbeille de fruits Flan vanille caramel
Lait, Blé / Gluten, Oeuf, Fruits a Lait
coques, Soja
Pain Q Pain Q Pain Q Pain Q Pain Q
Blé / Gluten Blé / Gluten Blé / Gluten Blé / Gluten Blé / Gluten
Oeuf praliné au lait
Lait, Fruits & coques
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Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe. Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond & un équilibre alimentaire sur la semaine. w EI_IOR
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Yaourt et miel
Lait

Brioche
Blé / Gluten, Oeuf

Corbeille de fruits
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Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe. Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond & un équilibre alimentaire sur la semaine. w ELIOR



