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Tomate vinaigrette Taboulé Salade verte aux croltons Rémoulade de céleri Chou-fleur vinaigrette
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Petits pois a la francaise Bio Riz de Camargue safrané @ Pommes de terre et carottes
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Compote pomme bio Fruits de saison Bio Créme dessert vanille Fruits de saison Bio Far breton aux pruneaux
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Brioche
Pomme bicolore

@ Fromage frais aux fruits
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Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe. Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond a un équilibre alimentaire sur la semaine. \\* ELIOR
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